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Podrumi Belje najvedi su hrvatski proizvodac grozda
i to iz vlastitih vinograda na podrudju vinogorja
Baranja unutar vinogradarske podregije Podunavlje, u
kojoj je uzgoj vinove loze poznat stolje¢ima. Smatra se
da je Baranja, dio Panonske nizine izmedu Dunava i
Drave, dobila ime po madarskoj rijeci Bor anya $to
znadi vinska majka.

Belje se ponosi s vise od tri stolje¢a tradicije .u
vinogradsrstvu i vinarstvu. Danas glavnu rije¢ u
proizvodniji vina ovoga podruma vodi glavni enolog g.
Marijan Knezevic.

Beljski vinogradi uzdizu se na nadmorskoj visini od
150-220m i pruzaju se duz juznih osuncanih obronaka
Banovog brda. Ukupno 583 ha vinograda svojom je
pozicijom zaSticeno od Zestokih panonskih sjevernih
vjetrova.

Lesno tlo uz Dunav po sastavu i obliku zemljista pruza
savréene uvjete za uzgoj grozda, a i klimatske
karakteristike Baranje s velikim brojem suncanih sati
su izuzetno povoljne za uzgoj vinove loze.

Vrhunska pozicija na Banovom brdu, rudini Goldberg,
mjesto je gdje se njeguju najbolje sorte grozda za
vrhunska vina koja se pune pod etiketom Goldberg
zlatna selekcija.

U srcu Knezevih vinograda nalazi se ukopan u brijeg
stari dvoetazni podrum izgraden 1526. godine. Ovo
impresivno zdanje koje iza svojih teskih vrata skriva
dugacke hodnike ispunjene bacvama od najboljeg
slavonskog hrasta. Blago podruma skriva tajnovita
arhiva koja broji vise od 21.000 boca arhivskih vina.
Kroz labirinte uskih hodnika i tisuc¢e pohranjenih boca
enolozima put pokazuje stara rukom crtana shema, a
na njoj je ucrtano.i-najstarije vino u arhivi, Cabernet
Franc iz 1949.



GOLD3ERG

ZLATNA SELEKCIJA

Grozde za Goldberg — Zlatnu selekciju uzgojeno je na Banovom brdu, juznim
ekspozicijama rudine Goldberg, na nadmorskoj visini do 220 m te bogatom lesnom
tlu. Ovakvim izborom terena i ekspozicije dobiven je odli¢no izbalansiran odnos
svjezine koju daju grasevina i chardonnay kao sorte te zrelosti i punoce dobivene
posebnom njegom vinograda, grozda i vina.

GOLDBERG GRASEVINA

Kvaliteta: vrhunsko vino - Polozaj: Banovo brdo-Goldberg - Tip vina: polusuho
Grasevina Goldberg nastala je suptilnim odabirom grozda redovne berbe i izbornih berbi,
kako bi se dobio Zeljeni stil i karakter vina. Duboke je boje staroga zlata, bogatog i kompleks-
nog mirisa vo¢nog karaktera sa dominacijom prezrelog voca i mirisom gljive. Odli¢no je
izbalansiran odnos svjezine, koju daje grasevina kao sorta, te zrelost i punoca koju dobivamo
izbornim berbama. U okusu vino je elegantno, bogato, kremozno, odli¢ne strukture tijela,
harmonicno i toplo, dugog zavrsetka..
Sljubljivanje s jelima: Posluzuje se savrSeno uz pecenu patku, odreske, makovnjacu i
orahnjacu, ali zapravo ovo vino treba uzivati samo, posvecujuc¢i mu dovoljno vremena kako
bi se mogla otkrivati sva slojevitost u otvaranju ovog vina.
Temperatura serviranja: 12°C
Svjetske nagrade: ©® Srebrna medalja - Vinalies Internationales, Pariz 2010.
® Srebrnamedalja - Vino Ljubljana 2009.
@ Broncana medalja - Decanters World Wine Award, London 2010.
@ Broncana medalja - Decanters World Wine Award, London 2009.
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GOLDBERG CHARDONNAY

Kvaliteta: vrhunsko vino - Polozaj: Banovo brdo-Goldberg - Tip vina: polusuho

Vino je zlatno zute boje sa zelenim tonovima. Miris je intenzivan, voc¢an, s notama orasastog
voca i maslaca. Snazne je i bogate strukture tijela. Ovaj vrhunski Chardonnay svjeze je i
elegantno vino koje se preporuca piti i ¢uvati.

Sljubljivanje s jelima: posluziti uz razna pecenja kao i pecene ribu, ali i slavonsku Sunku i
kobasice.

Temperatura serviranja: 12°C

GOLDBERG GRASEVINA KASNA BERBA

Kvaliteta: vrhunsko vino - Polozaj: Banovo brdo-Goldberg - Tip vina: suho

Zive je zlatne boje, razvijenog, toplog i kompleksnog mirisa sa dominacijom prosusenog i
zrelog voca, meda i plemenite plijesni. Okus je slastan i slankast, bogat i zaokruzen.
Odli¢nog je tijela koje grije i sa vo¢nim i medenim zavrsetkom koji dugo traje.

Sljubljivanje s jelima: Posluzuje se uz puricu, rije¢nu i morsku ribu, fi$ paprikas i
slavonski ¢obanac.

Temperatura serviranja: 12°C

Svjetske nagrade: ® Broncana medalja - Decanter World Wine Awards 2009. London
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GRASEVINA

Zelenkaste je boje sa Zuckastim odsjajem. U dubokom i profinjenom okusu dominira zelena
jabuka. Svjeze, elegantno, dobro strukturirano vino sa laganom gor¢inom na kraju, okusa
koji dugo traje u ustima. Snazno i bogato vino za znalce. Vrhunska Grasevina Podruma Belje
najnagradivanija je hrvatska grasevina — trostruki je Sampion ocjenjivanja grasevina u
Kutjevu, medu svim hrvatskim grasevinama.

Sljubljivanje s jelima: Posluzuje se dobro ohladena uz jela od tjestenine, bijelo meso
peradi, bijelu ribu te suhomesnate delicije.

Temperatura serviranja: 10-12°C
Svjetske nagrade: ® Zlatnamedalja - Mundus Vini, Njemacka 2009.
CHARDONNAY

Vino je zlatno Zute boje sa zelenim tonovima. Miris je intenzivan, vo¢an, s notama orasastog
voca i maslaca. Snazne je i bogate strukture tijela. Ovaj vrhunski Chardonnay svjeze je i
elegantno vino koje se preporuca piti i cuvati.

Sljubljivanje s jelima:posluziti uz razna pecenja kao i pecene riby, ali i slavonsku Sunku i
kobasice.

Temperatura serviranja: 10-12°C

Svjetske nagrade: ® Srebrnamedalja - Chardonnay du Monde, Francuska 2010.

® Srebrna medalja - Monde Selection, Bruxelles 2010.
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MERLOT o

Duboka, rubinsko crvena boja ukazuje ve¢ na prvi pogled na vrlo ozbiljno vino. Miris je
intenzivan, bogat, vo¢nog karaktera, sa naglaskom na kuhano voc¢e i marmeladu. U pozadini
je ovaj karakter podrzan mirisom koji podsjeca na ¢okoladu, kakao i vaniliju. Okus je bogat,
snazan, harmonican, mekih i zrelih tanina.

Sljubljivanje s jelima: Vino ce lijepo pratiti crvena mesa, steak, divlja¢, slavonske kobasice,
kulen, ali i snazne, zrele sireve.

Temperatura serviranja: 18-20°C
Svjetske nagrade: O Regionalni Trofej - Decanter, London 2010.

® Zlatna medalja - Decanter, London 2010.

® Zlatnamedalja - Emozioni dal Mondo, Italija 2009.
CABERNET SAUVIGNON [ )

Ovo vrhunsko vino vec¢ svojom dubokom, rubinsko crvenom bojom uvodi nas u sadrzajima
vrlo bogato vino. Miris je intenzivan, plemenit, vo¢nog karaktera kojim dominira tresnja,
visnja i crno bobicasto voce. Okus je kompleksan, bogat, finih kiselina, svjez. Tanini su meki,
zreli, podatni, ali ne i nametljivi. Vino je vrlo dobrog potencijala za starenje.
Sljubljivanje s jelima: Crvena mesa, divlja¢, zreli i snazan sir te kulen dobra su osnova za
uzivanje ovog vina.
Temperatura serviranja: 18-20°C
Svjetske nagrade: ® Zlatnamedalja - Emozioni dal Mondo, Italija 2009.

@® Broncana medalja - Decanter, London 2010.

CABERNET SAUVIGNON - MERLOT o

Vrhunska kupaza cabernet sauvignona i merlota duboke je rubinsko crvene boje, vo¢nog
mirisa na crno bobicasto voce uz lijepo naglasen miris koji podsje¢a na kakao. Vino je
harmoni¢no, meko, zrelo, gotovo neprimjetnih ali zrelih tanina, oplemenjeno blagom
aromom drveta.

Sljubljivanje s jelima: Crvena mesa, divljac, zreli i snazni sirevi te kulen.

Temperatura serviranja: 18-20°C



GRASEVINA

Odlikuje se zelenkasto-zutom bojom i kristalnom bistro¢om. Intenzivnog je i svjezeg mirisa
koji podsjeca na zelenu jabuku i marelicu. Snaznog je i elegantnog tijela sa profinjenom
kiselos¢u.

Sljubljivanje s jelima: Posluzuje se uz tjesteninu, bijelo meso peradi, bijelu i rije¢nu ribu.
Temperatura serviranja: 10-12°C

Pakiranje: 0,187 lit, 0,75 lit, 1,0 lit

CHARDONNAY

Duboke je zlatnozute boje sa zelenim odsjajem, punog mirisa u kojem se osjeti orasasto
voce i maslac. Bogato i snazno vino koje moze pratiti i takva jela.

Sljubljivanje s jelima: Posluzuje se uz tjesteninu, bijelo meso i ribu.

Temperatura serviranja: 10-12°C

Pakiranje: 0,75 lit, 1,0 lit
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Vino je crvene, ciglaste, transparentne boje. Mirisom na crno bobicasto vo¢e dominira
viSnja i treSnja te u pozadini miris jagode. Vino je meko, harmonicno, lagano i lijepo
strukturirano.

Sljubljivanje s jelima: Vino ¢e lijepo pratiti crvena mesa, divljag, slavonske kobasice i kulen.
Temperatura serviranja: 18-20°C

Pakiranje: 0,75 lit

MERLOT ()

Vino je duboke rubinsko crvene boje, intentivhog mirisa vo¢nog karaktera s naglaskom na
crno bobicasto voce, posebice kupinu, prisutne i mirodije. Snazno vino, ¢vrste strukture
tijela, svjezih i ugodnih kiselina i zrelih tanina. Dobrog potencijala za ¢uvanje.

Sljubljivanje s jelima: Posluzuje se uz crveno meso, rostilj, kulen i slavonske kobasice.
Temperatura serviranja: 18-20°C

Pakiranje: 0,75 lit; 1,0 lit; 3,0 lit; 10,0 lit



BELJE

FRANKOVKA ’

Odlikuje se tamnom rubinskom bojom i svjezim mirisom koji podsje¢a na bobicasto voce i
vi$nju. Svjezeg je i punog okusa, njeznih i mekih tanina, sa lijepom kiselinom.

Sljubljivanje s jelima: Posluzuje se uz laganija jela od mesa, rijecnu i slatkovodnu ribu i
laganije sireve.

Temperatura serviranja: 18-20°C

Pakiranje: 1,0 lit



OSTALA PAKIRANJA:

Bag in box:

Grasevina Belje 3,0 lit; 5,0 lit; 10,0 lit
Rajnski rizling 3,0 lit

Chardonnay Belje 3,0 lit

Merlot: 3,0 lit; 10,0 lit



